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" TARTARIDE'S 3;\I MON YAVEGETALE 6.000
Salmon ahumado y vegetales al wok y aros de
. ’ cebolla.

) IVIOZARECEASST I G 10.000
4 palitos de queso y jamon fritos, servidos
con-coulis de mora.

GALAVIARESICHUSIENIE 12.000
Anillos de calamar fritos con panko servido
con chutney de manzanas.

STIRERYADESGAVIARONESHAZUKINIS 14.000
Suave salteado de camarones y puré de zukinis
al curry.

- TIRADITODESSALMON 16.000
* Filetes de salmdn fresco con dressing de
- maracuyd y ensaladilla de ragula y rabano.

: CEVIGHEIVIIAY OICON AGUAGATE 23.000
. Dos langostinos parrillados con pulpo baby
servidos al estilo peruano.
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. ¢ ,\H:FJ'J DELCGHEE 12.000
Cla3|ca ensalada capressa, servida con pesto

oyl de manl )

y - ENSALADA SEMITIBIA 16.000

e Gamaranes salteados con champifiones, sésamo
N ’y guisantes sobre Iechugas frescas.

‘B.-L..UA _L A'CASA 18.000
'%Mlx dedechugas con salmon ahumado, brotes,
. aguacate y-aderezo de {a casa.

Precios incluido impuestos. Propina voluntaria.
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PrinCipales Jel . Hireces & Pasias
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~ MINGNETAS DE POLLONATOCINEIA 20.000 ARROZICANTONES

. . Pechuga de pollo albardada con tocineta ahumada y napado Cléasica preparacion de la cocina oriental. . \em
A en confit de maracuya y vino. FILETORBETINA: 22.QUU PGS
MEDALLONES!DEPOLLOCOUNTRY 20.000 Julianas de lomo fino, vegetales y salsa pomodoro sobre pasta penne. , 9,
Medallones de pollo relleno de durazno, queso azul'y salsa ARROZINASTIGORENGE S 22 000
de curry amarillo. Clasico arroz al wok con teriyaki y almendras.
SOLOMILEONESBODEGON 26.000 GANEBONESIDEAN GUSTASH ;}\J‘/J,‘\HDN 25.000
Corte de lomo fino parrillado con persillade de albahaca, Carne de langosta al sartén con camarones gratinados con
hierbabuena y crocantes de cebollas. queso mozarella.
NEWYORKSSTEAKICONPIMENTONESIALNVIGY G 26.000 H15SUJUICUNIGAIVIAR UNESTUAN GO SN0 Y 26.000
Corte tradicional a a parrilla con pimentones asados al gratin. GHIVIIGHUR B ESUCHUVAS .
Arroz cremoso verde con camarones, langostinos flameados
BIEEDECERDOIGON CHACOIANAIN M IN 0 26.000 al brandy y chimichurri de uchuvas.
Corte de lomito de cerdo servido con cebollas caramelizadas. RRROZSIEIERVARES 26.000
Arroz Cremoso con mariscos y vegetales.
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CARNES URIADENTAR 24.000
Baby Beef . . . 25.000 Suave combinacidn de arroz con frutos secos, bananitos asados
* Lomito de Res en Reduccion de Vinagre Balsamico 26.000 y una salsa de coco crocante.
AVES GHUEEENVIARISGO S ! 25.000
* Suprema de Ave en Confit de mandarina y tocineta 22.000 Clasica preparacion del Perd con crustaceos y moluscos.
B L Ave Rutogue 26.000 BOBA0AYIAGHORRIIDANA 26.000
~ PESCADOS Filete de pescado asado en salsa clasica peruana acompariada
> " Robalo al Ajillo 92 000 de arroz al cilantro y tostones.
) ) : Robalo Club - 26.000 HICEYESD ESEES GAD UREN ISALSAT ESCAN GHREJ 0 26.000
_ Darnes de Salmén con Kanikamas 26.000 Rollitos de pescado blanco en suave salsa de muelas de
Robalo Frutos del Mar 28.000 cangrejo y palmitos de mar.
¢ \ ,J,m,b | HIETEDENERDGRIENTAL 36.000
aguens ala Bolonesa 16.000 Melro ebn t():os.tra de rfnam acompafiado de ensaladilla con
Espaguens ala Carbonara 16.000 pulpo baby y arroz fragante.
‘*E.S.Paguet's Napolitana - 16.000 SAUNON|GARDENICIUE 36.000

o Lasagna de Ma”‘SCOS al Pomodoro 26.000 Salmon napado con salsa de calamares, camaron y ensaladilla garden.




y :’b.-UA :UJIJJJ'_' ZiEAK 30.000
« Colombinas apanadascon punticas de lomo a la plancha y

chorizo papa criolla'y guacamole.

" PICADA\RUITOOUESPAX 59.000
Lomo, pechuga, chorizos salteados en salsa barbecue,
acompanado de rellenas, yuca frita y papa francesa.

FEGADATRUINOUUEOIEARN 89.000
Lomo a la plancha, pechuga a la parrilla, chorizos, rellenas,
acompariados de arepa santandereanay yuca al vapor.

i
Comica’ ligere L m
WHAES DEEOLLORSIAT ‘IJJJ\J 12.000

. Tortillas de trigo rellenas de pollo asado,lechugas, jamon de
pierna y aderezo de-la casa.

~ HAMBURGUESACOUNTRY: 15.000
. Clasica de nuestro club, carne, pollo, tocineta y aderezo de la casa.
SANDWICHIDEPOLLO GHAVPINGNIGRATINADG 15.000

_ Pollo salteado con tocineta ahumada, champifiones gratinados
. CON queso parmesano.

) GEVIGHE DE CAMARON SOBREAGUACGATE 20.000
Suave combinacion de camarones y salsa ceviche sobre aguacate.

- Postres .-

. ﬁ,\.-i SJI _)_ ALNVIENDBA 7.000
. Glasico helado de nuestro club.
~ HELADO DE GUANABANANAGRAY 7.000
g , Suave hielado casero acompafiado de un dulce de agraz.
* FRESAS FLAMBEADAS | 7.000
“Flameadas con amareto y cerezas servidas sobre helado.

.. Preguntepor la sugerencia del Chef 7.000

y . y . T /4SEs q
Cremes cavepes. . O

SUEATDEN ORI EEANVIEXIGANA' \ ) 12."00.0 .
Servida con crema de tomates, mozarella, aguacate y
chips de maiz al gratin.

FHENVIAN ESEAN GOSTANAEAN GUSTING 12.000 °
Clésica preparacion a base de un bisque de langosta y brandy. ‘
CREMAWESALVMONNAGAMARON 18.000

Suave Bisque de camarones y salmon al vino blanco.
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IARIIASIESPANOLAS 12.000
Bocaditos al estilo espafiol acompafiados de chorizo al vino,

palmitos y anillos de calamar a |a gallega.

IAEASIENVIAH 20.000
Combinacion del mediterraneo al estilo de nuestro club.
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EAUNHATRDEVEGE ABES 18.000
Vegetales salteados con tallarines con salsa hoisin y leche de coco.
ALK UZAVEGANU 18.000

Delicioso arroz al wok con vegetales, frutos secos
y platano maduro frito.
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Colombinitas de Pollo 10.000
Alitas de Pollo en Salsa B.B.Q 12.000
Nuggets de Pollo 12.000
Pincho de Carne y Pollo 12.000
Pepito 16.000




